Wildwochen 2009 Speisekarte
Kalte Vorspeisen:
100g 
Wildcocktail ......................................................................................................... 45,- Kč
2 Stk. 
Wachteleier.......................................................................................................... 39,- Kč

Suppen:
Fasan-Brühe mit Fleisch und Nudeln ............................................................................. 25,- Kč
Wildfleischbrühe mit Leberknödeln................................................................................ 25,- Kč

Warme Vorspeisen:
1 Stk. 
Geröstetes Jägerbrot .......................................................................................... 45,- Kč
100g 
Gerösteter Hackbraten vom Wild mit Senf und Kren....................................... 45,- Kč

Hauptspeisen – Fertiggerichte 


150g 
Hirschgulasch mit Semmelknödeln .................................................................... 79,- Kč
150g 
Wildschweingulasch mit Semmelknödeln ......................................................... 75,- Kč
150g 
Damhirschgulasch mit Semmelknödeln ............................................................ 79,- Kč
150g 
Rehragout mit Semmelknödeln ......................................................................... 79,- Kč
150g 
Schulterbraten vom Damhirsch in Rotweinsoße mit Kartoffelknödeln.......... 79,- Kč
150g 
Hirschbeuschel in Sahnesoße mit Semmelknödeln ......................................... 65,- Kč
150g 
Hirschschulterbraten in Sahnesoße mit Semmelknödeln 
und Preiselbeeren ..........……………………………………………………….……. 84,- Kč
150g
Gebratene Stückchen vom Wildschwein mit Semmelknödeln 

und Sauerkraut ..................................................................................................... 79,- Kč
150g 
Schulterbraten vom Wildschwein in Hagebuttensoße 
mit Semmelknödeln ………………………………………………………………...… 85,- Kč
150g 
Kammbraten vom Wildschwein mit Kartoffelknödeln und Sauerkraut .......... 85,- Kč

150g
Hackbraten vom Wild mit Kartoffeln und Gewürzgurke ................................. 65,- Kč
150g 
Cevabcici vom Wild mit Kartoffeln und Tatarsauce ........................................ 65,- Kč
150g 
Damhirsch-Frikadellen mit Kartoffeln und Gewürzgurke ................................. 65,- Kč
200g 
Wildhasen in Sahnesoße mit Semmelknödeln und Preiselbeeren................ 150,- Kč
200g 
Wildhasenbraten auf Zwiebeln mit Kartoffelknödeln 
und Sauerkraut ................................................................................................... 150,- Kč

1 Stk.
Gefüllter Taube mit Kartoffeln ........................................................................... 130,- Kč

1 Stk. 
Gefüllte Wachtel mit Kartoffeln ........................................................................ 130,- Kč
1/2  
Gebratene Wildente mit Kartoffelknödeln und Sauerkraut .......................... 130,- Kč
1/2
Gefüllte Wildente mit Kartoffeln ……………….…............................................. 130,- Kč

1/2
Gefüllter Fasan mit Kartoffeln ………….………................................................. 145,- Kč
1/2 
Gebratener Fasan  mit Speck und Pilzen mit Kartoffelknödeln …………….. 145,- Kč

Hauptspeisen – frisch zubereitet


Reh
200g 
Rehsteak mit Wacholderbeerensoße ........................................................... 155,- Kč
200g
Rehsteak mit Preiselbeerensoße..................................................................... 155,- Kč
200g 
Förstermedaillons vom Reh 
(mit Hagebutten, Wein, Sternanis und Pilzen) ................................................. 155,- Kč
200g 
Rehmedaillons "Chlum" 
(mit Vogelbeeren, Apfelstücken, Preiselbeeren und Hagebutten)…………155,- Kč
200g 
Paniertes Rehschnitzel in Rosmarinmantel ...................................................... 145,- Kč
150g 
Rehgeschnetzeltes mit Curry und Erdnüssen .................................................. 135,- Kč

Hirsch
200g 
Hirschsteak mit Pfifferling ……………................................................................. 175,- Kč
200g 
Hirschsteak mit Holunderbeerensoße  .......................................................... 170,- Kč
200g 
Hirschsteak mit Sardellen ……………………...................................................... 170,- Kč
200g 
Hirsch-Roastbeef  mit Ei ………………………..................................................... 180,- Kč
150g 
Hirschgeschnetzeltes „nach Art Frau Bočková" 
(mit Speck, Knoblauch, Thymian, Majoran und Pilzen).................................. 155,- Kč
200g 
Paniertes Hirschschnitzel …………….................................................................. 165,- Kč
200g 
Hirschleber  „nach Förster Art“ (mit Speck, Knoblauch und Pilzen) ............... 95,- Kč
200g 
Panierte Hirschleber ……………..........................................................................  95,- Kč

Mufflon
200g 
Jägerschaschlik vom Mufflon 
(mit Knoblauch, Zwiebeln, Speck und Pilzen) ………………….….................. 175,- Kč
200g 
Mufflon-Steak mit Pilzen und Mais ……………................................................. 180,- Kč
200g 
Mufflon-Geschnetzeltes im Kartoffelpuffer 

(mit Kari, Walnüssen, Pilzen und Zwiebeln) ..................................................... 205,- Kč
200g 
Paniertes Mufflon-Schnitzel ……………............................................................ 175,- Kč

Wildschwein
200g 
Wildschweinsteak "nach Förster Art", scharf ………….................................... 155,- Kč
200g 
Wildschweinsteak "Hubert" 
(mit Mandarinen, Nüssen, Rosinen, Schinken und Cognac) ……………….. 155,- Kč
200g 
Wildschweinkotelette in Wacholderbeerenmantel ...................................... 155,- Kč
200g 
Wildschweinspieß „nach Försterinnen Art“ 
(mit Rahm, Preiselbeeren und Pilzen) ............................................................. 155,- Kč
150g  Wilderer Geschnetzeltes (mit Fleisch, Leber, Pilzen, Knoblauch und Kren)..135,- Kč
200g 
Paniertes Wildschweinschnitzel ………………................................................... 150,- Kč

Damhirsch
200g 
Jägerspieß „Frenštát“ 
(mit Speck, Zwiebeln, Wein, grünen Bohnen und Räucherkäse) ................. 175,- Kč
200g 
Damhirsch-Steak mit Pilzen und Kräuterbutter …………………...................... 175,- Kč
200g 
Damhirsch-Steak in Weinsauce ………………………….................................... 175,- Kč
200g 
Gratiniertes Damhirsch-Steak mit Pilzen, Schinken und Käse …................. 175,- Kč
200g 
Damhirsch-Medaillons mit Äpfeln und Preiselbeeren ……………….............. 175,- Kč
150g 
Damhirsch-Geschnetzeltes  mit Mandeln und Rosinen ……………............... 155,- Kč
200g 
Paniertes Damhirsch-Schnitzel ………..……………………................................ 165,- Kč

Känguru
200g 
Känguru-Steak in Rumsauce mit Sauerkirschen ………………………...……... 175,- Kč
200g 
Paniertes Känguru-Schnitzel ………………………………………………............. 160,- Kč
150g 
Jägergeschnetzeltes  vom Känguru 
(mit Thymian, Schinken, Basilikum und Pilzen) ................................................. 145,- Kč 


Süße Nachspeisen
Pfannkuchen mit Heidelbeerquark .......................................................................... 39,- Kč
Honigtorte „Marlenka“ - mit Honig/Nüssen oder Kakao ............................................ 35,- Kč
Eis mit heißen Waldbeeren und Sahne ........................................................................ 58,- Kč

Salate
Griechischer Salat …….……………………………………………………………………...... 55,- Kč
Gemischter Salat ……...…………………………………………………………………..…... 40,- Kč
Tomatensalat ……..……………………………………………………………………..……..  35,- Kč
Gurkensalat ……………………………………………………………………………….......... 35,- Kč

Beilagen
Semmelknödel ……………………..…………………………………………………..………. 20,- Kč
Kartoffelknödel ………………………………………………………………………..……… .  25,- Kč
Reis ……………………………………………………………………………………................. 20,- Kč
Gekochte Kartoffeln ……...…………………………………………………….………..…… 20,- Kč
Potato Wedges ………..…………………………………………………………....………..…30,- Kč
Pommes Frites ……………………………………………..……………………….…………... 30,- Kč
Kartoffelkroketten ……………………………………………………………..…….………… 30,- Kč
Kartoffelpuffer …..……………………………………………………………………………… 30,- Kč
